
AUTUNNO INVERNO 2023-2024 PROPOSTA € 40 € 30,00  
IL MENU COMPRENDE 1 Preantipasto OPPURE bicchiere di benvenuto - tris di antipasti fissI, 1 primo, dolce con moscato, caffè, digestivi,                     

1 bott di vino ogni 3 cop SUPPLEMENTO) 

ANTIPASTI 

Il tris di antipasti viene stabilito dalla casa in base agli arrivi di stagione, viene servito uguale per tutto il tavolo 
tenendo conto di eventuali richieste particolari (esempio, non troppo formaggio, non troppi salumi etc) 

 
 1 (UNO) PRIMO PIATTO A SCELTA TRA 

  

1 (UNO) DESSERT O TORTA 

VINI IN BOTTIGLIA A SCELTA TRA 
Erbaluce di Caluso Cav. Picco - Dolcetto d’Alba o Barbera d’Asti - Bonarda del monferrato vivace - Moscarto D’Asti. 

 
SI CALCOLA UNA BOTTIGLIA OGNI 3 COPERTI - OLTRE SI CALCOLANO 6€ A BOTTIGLIA. 

Il MOSCATO È COMPRESO QUANDO IL DESSERT O LA TORTA SONO COMPRESI NEL MENU.  
NEL CASO IN CUI LA TORTA FOSSE PORTATA DAI CLIENTI IL MOSCATO NON È COMPRESO. 

ATTENZIONE!  
- SI PREGANO I SIGNORI CLIENTI DI COMUNICARCI CON PREAVVISO LE EVENTUALI (TUTTE QUANTE) RICHIESTE PARTICOLARI INERENTI 

ALLERGIE, DIETE VEGETARIANE-VEGANE, CELIACHIA, NO FORMAGGIO ETC)  
- SE NON VERRA’ COMUNICATO IN ANTICIPO NON POTRANNO ESSERE EFFETTUATE LE DOVUTE SOSTITUZIONI. 
- IL NUMERO ESATTO DEI COMMENSALI DEV’ESSERE COMUNICATO ENTRO 24H PRIMA DELL’EVENTO. IN CASO CONTRARIO, SE LE 

DEFEZIONI DOVESSERO ESSERE PARI O SUPERIORI AL 15% DEI PRENOTATI, VERRA’ ADDEBITATO IL 50% DEL PREZZO DEGLI ASSENTI. 
- LE SALE VANNO LIBERATE ENTRO LE H 16.30 A PRANZO E ALLE 23,50 NEI SERVIZI SERALI. 
- L’ACCESSO ALLE SALE INTERNE VIENE REGOLAMENTATA DALLE VIGENTI NORME IN QUESTIONE GREEN PASS. 

                                                            
PREZZO FINALE          FIRMA PER CONFERMA ORDINE E PRESA VISIONE CONDIZIONI 

€ __________________      _________________________

HAI VERAMENTE BISOGNO DI STAMPARE QUESTO FOGLIO? PENSACI, RISPETTA L’AMBIENTE

AI30

RISOTTO 

“Panissa” vercellese leggera  
Nebbiolo   

Topinambur e acciughe    
 Cavolo rosso e blu morbido di Lanzo

PASTA FRESCA 

Pappardelle con crema di bagna caoda 

Gnocchi freschi di patata, salsa di guancia di fassone brasata

DESSERT 
Sorbetto al mandarino tardivo    

 Ganache al cioccolato fondente, crumble e pistacchi     
Semifreddo al torroncino, crema al miele

        TORTA NOSTRA 
Al posto del dessert   +2 € cad (+3 se alla frutta) 
In aggiunta al dessert a peso (30€/kg) 

TORTA DEI CLIENTI 
Al posto del dessert          -1€ 
In aggiunta al dessert        +1€


